
 

 

 

 

VITIGNO 
100% Chardonnay   
 

PRODUZIONE 
Circa 10.000 Bottiglie 
 

AGRICOLTURA 
Biologica e Biodinamica. NO 

OGM e NO chimica di sintesi 
 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO 
Guyot unilaterale 

 

NOTE DEGUSTATIVE 

Brillante, di colore giallo dorato. Perlage fine e cremoso. 

Profumo intenso con note di pesca matura e fiori bianchi, sul finale 

un piacevole sentore balsamico. 

Gusto pieno e fruttato con morbido finale minerale. 
 

 

FRANCIACORTA  

BLANC DE BLANCS NEURO V.1  
1701 
CAZZAGO SAN MARTINO / LOMBARDIA 

 

 

TIPOLOGIA DI TERRENO 
Morenico profondo con scheletro 

abbondante e deposizione limo-

sabbiosa in superficie 
 

VINIFICAZIONE 
Prima fermentazione con lieviti 

indigeni in vasche d'acciaio 
 

AFFINAMENTO 
Minimo 24 mesi sui lieviti 
 

DOSAGGIO 
0 g/l. 
 

 

 

 

 

ABBINAMENTI 

Perfetto con aperitivi, antipasti di pesce, pesce in umido 

o al vapore e formaggi freschi. 

 
 

 


