@ VISCONTIS

1701 FRANCIACORTA
CAZZAGO SAN MARTINO / LOMBARDIA BLANC DE BLANCS NEURO V.1

LOMBARDIA
CAZZAGO SAN MARTINO

BRESCIA

___________________

45° 34' 08.20" N
10°01' 39.51"E

ANNO DI

VITIGNI

|
FONDAZIONE m\(
201 PINOT NERO

ESTENSIONE

BOTTIGLIE PRODOTTE
AL'ANNO

60.000

TERRITORIO

Yy
=7 105+

TIPOLOGIA DI TERRENO

YC:S!VGC'\:wo g Morenico profondo con scheletro
o Lhardonnay abbondante e deposizione limo-

PRODUZIONE sabbiosa in superficie
Circa 10.000 Bottiglie VINIFICAZIONE

Prima fermentazione con lieviti
AGRI_COLTL_’RA ) indigeni in vasche d'acciaio
Biologica e Biodinamica. NO
OGM e NO chimica di sintesi AFFINAMENTO

Mini 04 L <ui lieviti
SISTEMA DI ALLEVAMENTO IMo 24 MEstSUTIevl
Guyot unilaterale DOSAGGIO

0 g/l

NOTE DEGUSTATIVE

Brillante, di colore giallo dorato. Perlage fine e cremoso.

Profumo infenso con note di pesca matura e fiori bianchi, sul finale
un piacevole sentore balsamico.

Gusto pieno e fruttato con morbido finale minerale.

ABBINAMENTI
Perfetto con aperitivi, antipasti di pesce, pesce in umido Visconti 43 S.r.l.
o al vapore e formaggi freschi. Via Azzone Visconti 43,

20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




